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{ yratin de fruits de mer en cassolette
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émuse bouche
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tartare de tomate au safran et huile d ;\rgan
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,{_c.s Amuses bouches

Velouté de f_jair‘.l:—h,!acques et panais, +.80€ Eio
coques Frai‘ches: en petit verre
Yelouté de Eo’:ninam]:mur aungn}”es et copeaux de +.50€ =i

Foie gras, en Peh’t verre
No tre foic gras maison

Foie gras de canard mi-cuit, en tranche ou en |:)|r:)cJ 11 _‘i€/l¢g Ei1z
Accompagné dune ngue rotie au miel

ou de 53 compotée 5’oignon

§aumon sur Ff'a teau

Saumon fumé maison nature f;oé/dﬂg E.13




[_cs Eniréc.s

C1rah'n de fruits de mer en cassolette
E_scargots en coqui”e, la douzaine
Médaillon de saumon et sa créme de citron vert

(’.:oqufiie Lﬁaint—_}acques aux Fruits de mer

\,-"o| au vent de sot |:Ei |ai55e: salade aux copeaus de foie
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N‘lousse de Eﬁ ___lacalues et son coulis de Homarcl:
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f\f‘iarmite de ris de veau aux copeaux de faie gras et giro”es
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Swpréme ge poulet ferm Cenhab
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j2m bon cru, sauce au \in _ laune
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T,j‘:'*.fnu se de faisan en

myrtilles
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I ilet de beeuf en croote et son 17.90%
Supréme ge ¢|"..3|:mn et son farcement aux marrons et 10,50
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BOH ClC commanclc

Datc retrait commande :

Nom:

Té[éphonc:
Acompte:

Total

Solde

Menu Agapé Nbre:

19,90 €I

I Menu Gourmand

20904

Caratin de Fruits de mer

Poulet aux morilles

C rumble aub

(yratin p. de t

Veloute de St jacques

Veloute

ambou

Vol auvent

F

errine St Pierre
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(aille au foie gras
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Magret de canard

6,80

9,20

6,90

10,90
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Volau vent sot /
Verrine St Frere e
Mousse St _Ja i

11,50

Demi.

1gouste

17,00

‘o pors casse

4,20

Marmite s de veau /

11,90

Coratin polents

4,20

veloutd Saint _fa

4,80
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Furée potiron

4,20

4,50

4,90

115,00
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4,20

60,00
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4,80




